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Colore rosso profondo. Speziature tostate e
intensa ciliegia al naso in uscita e sul palato una
leggera intensita tannnica con un gradevole tocco
di acidita. Nel finale sentori di liquirizia dopo il
quale ritorna una prolungata speziatura tostata.
Uno stile internazionale di Sangiovese,
certamente godibile ora e per i prossimi 7 / 8
anni. “Tre Bicchieri” Gambero Rosso, Guida dei
vini d’Itala 2004. 4 Stelle Decanter.

Bright garnet colour with transparent purity.
Classic cherry nose with hints of leather and
spice. Soft textured mouthfeel and sweet fruit
finish. Possibly less structure than the 1999
cb.& Riserva Caparsino but very attractive and
elegant. Approachable now. Truly great typicity.
. Award: two glasses “Gambero Rosso” 2004; 4
C_}}\}@{’c e %/ fgf stars (Highly reccomanded) Decanter Magazine

Daceio a Matteo
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Denominazione di origine controllata e garantita

Doccio a Matteo 2000 Riserva :
98% Sangiovese + 2% Colorino;

Maturazione:

VENDEMMIA 2000 RISERVA

PRODOTTO SOLO DA UVE SANGIOVESE DI
"RIMA SCELTA, MATURATO IN BARRIQUES E
IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE PRESSO
'AZIENDA  AGRICOLA Cagaria
Rappa 1IN CHianTI, Siena - Irtania

16 mesi in fusti da 225 e 550 litri di rovere Allier.

Fermentazione:
Spontanea, con lieviti autoctoni, per circa 14 giorni.

JAL VITICOLTORE PaoLo CIANFERONI
ITALIA

75.¢l, € ‘%’ L2 13% vol.

Caparsa, Loc. Caparsino 48 — 53017 Radda in Chianti, Siena — www.caparsa.it - tel 0577 738174 — fax 0577738651
Azienda Agricola Biologica, controllata da CCPB, Bologna.

Direttore e Responsabile vendite: Paolo Cianferoni; Enologo: Paolo Cianferoni e Cristiano Castagno; Agronomo: Monica
Coletta e Paolo Cianferoni; Estensione Ha: 66,60,00; Estensione vigneti Ha 11.33.29; Supefficie Iscritta a Chianti
Classico: 9.79.00; Altitudine vigneti: m 450; Forma di allevamento: Archetto Toscano, Cordone speronato; Produzione:
HI 500; Imbottigliato: HI 100; Capacita cantina HI: 3.300 (Inox 363, cemento 2.680; botti legno 90; barruiques 167);
Capacita stoccaggio: 40.000 bottiglie; Permanenza media in bottiglia (mesi): 24-48; Vini Chianti Classico: Caparsino,
Riserva Caparsino, Doccio a Matteo, Riserva Doccio a Matteo; Altri vini: Rosso di Caparsa (da tavola), Bianco di
Caparsino (da tavola); Vin Santo Doc del Chianti Classico; Vendemmia Tardiva IGT; Altri prodotti: Olio, Grappa di
Chianti Classico.



http://www.caparsa.it/

